vV /
D aveur QourmMaNDE

t?lzjé‘e en ﬁouc/;e

ENTREES

?oie  gras de canard” ﬁaz'&, &uﬁaﬂfe rétie au miel, ogrz'oc/tve
f:mz’ette’ de crabe en jefée de ﬁa&ifz’c, mousseline de cﬁou-f]@ur, conﬁt de tomates

Itlﬂjoué‘tiﬂe& rotzes, %rt;z’c/faud; copeaux de féz'e  gras, mesclun

PLATS
Efet de oﬁoeuf Jaoé‘fe’ aux Jaoz'VreJ rouges, J’u& de %cmdé,qZufiette dos Dables
.-ﬁo& de j‘zz’rfu cuit sur Ja ﬁau, citronnelle,

%Jyuz’f/ette& de ‘Ganette réti au mief et ﬁuz’t& rouges
?ft;marz[ blew de nos cétes cuit dans sa carapace, beurre d herbes Cfuf 32,50 euro&)

‘Ghariot de ﬁomajeo" de Ja région et de chez Gaséus
é  fromages, supplément 6.50 %:)

(,,Zoeu‘ dosserts sont & commander en debut de reJJﬂJ)

Ie ‘Crotssant de Iune, gfrafz'n, (C/;ocofat, j/ace goc/ér
La ﬁafferz’ne R ﬂgyz’raﬁon %mzmtlé, iFraz'Je, meringue citron vert, sorbet %ﬁ&cu&
‘Ghariot de ﬁomcge& de Ja région et de chez Gaséus 6; ﬁomcge&)

Viande d’origine frangaise ou de I'U.

E.
Jrie 74 €TTC (ﬁoz’a&on& non z'ncfu&ea)
T TN
) LY
|& A @ ) - — — Les plats « fait maison » sont
\ —D y Les allergénes des différents plats sont affichés a la fin des menus élaborés & partir de produits

bruts.




