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Feie gras de canard frais, Mangue i | Tigre Douce, brioche (27)
Noix do St_Jacques juste saisios au usific, jus de coques, hiuife do Ghorizo (27€)
Fnguille ot Truite do Mer Fumss, coufs do Hareng, poircaus braisss (7€)
Semen cra arine créme montee aux firbos, il de Hodsette &2? )

tﬁ;ffcfe‘usze & % de &z’e, ﬁ¢0ﬂ Zartare sz %f)
Dodine 46 F/eaille ﬁn‘z@ awu_fJambon de I, o, %}mcz}rreﬂe Lo Detterave refovee i/, éuz‘rca/ozz (22€ )

PLATS
Fitet do Boouf, poifée do Champignens, jus de Viande, _Julictte dos Sabtes (35€)
Poitrine do Ganette cuite sur Ju peau, Navets confits au Mief et Epices (35¢)
Aiguillettes de Turbot, &yafe de Panais, Beurre do ciboulette (35€)
Homard Blew d nos cétes cuit duns sa carapace, beurre d herbes (¢9€,)

Piece do Voeau braisse { Cuasi), Patates douces, poivres rouges, jus au Gingembre (27€)
Pavé de Rumsteack poéls, Fonde £ Echalottes, graines do Moutarde i | Tncienne (27€)
Des do Gabillaud cuit i Dasse Temperature, effeuille do Chow, Jus de Coguillages, Gogues (7€)

Ghariet 4o ﬁamage&' de notre régien et de chez Cassus 64,.50 %f)

D ESSERTS (7 cormmander ern debut de service)

Le gfrafz'ne/, Fewillantine, jface Vounille do ﬂzcﬁzjawcar 64,. 50 ‘€)
La g?lzjmjue et Je :75 @Jﬂfi&, Discuit aux Sbnandes sur féuz’ffzmtine, c7face L ait Fbmande 61,. 50 ‘€)
Gréme brilée, feve de Tonka 61, 50 ?)

Le chou, jface @gc/fer, coulis chocolat Lait 62, 50 ZE')
3;‘: 7"777;; _
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Viande d’origine frangaise ou de U.E. S

Les plats « fait maison » sont
élaborés a partir de produits
bruts.

Les allergénes des différents plats sont affichés a la fin des menus




