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Q?‘Z:'J‘e en OEOMC/;B

’
?oz’e  gras de canard” ﬁaz’&, mangue af aiyre douce, brioche

%njuz’ffe et Jruite de 571227« iFume’J, oeuﬁ de %renj, potreaux braisés
Wgzﬁx, de 3tgzt‘zcyueo‘ J’the satstes au hasilic, J'uJ de cogues, fuile de Ghorize

PLATS

A
O aveur Gourmanpe

Filet do ﬁoeuf,‘ Jaoéfée de ‘C/famja{ynona, Jus de ‘Vz’cmcfe,qz;tfz'ette des Dables
%z’trz’ne de Ganette cuite sur Ja peau, W;Vew conﬁt& au j‘;z;ef et ffz’ce&

%juz’/fette& de Jurbot, &ya/e de gsanaz'a‘, ﬁeurre de cthoulette

?fc;mar([ blew de nos cétes cuit dans sa carapace, beurre d herbes (Juf 32,50 euro&)

‘Ghariot de ﬁomzyeef de Ja région et de chez Gaséus
romaqes, supplément 6. 50 "E:)
9 ‘PP

(422’«)“ dosserts sont & commander ern debut de ryﬂﬁf)

Le gfrafz'né, Fewillantine, jface PVoanille de azjzd}yzwcar

Ia m;zc;mjue et Je gf @Ja/z'& , ﬁi&cuz’t aux z;%mcmc[ew SUr féuz’ffantz'ne, j/ace Iaz't d %mcmcﬁe
‘Ghariot de ﬁomcye& de Ja région et de chez Gaséus (5 ﬁonge&)
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Viande d’origine frangaise ou de I'U.E.

73 €TTC (ogozlw‘on& non z'ncfuo‘ea‘)

Les allergenes des différents plats sont affichés a la fin des menus

Les plats « fait maison » sont
élaborés a partir de produits
bruts.




